MIERCOLES 14

Cocltail de bienvenida

Cntrantes
Alcachofa rellena gratinada de tLxangurro
y viera

Navajas thai con pico de gallo
y cebolla encurtida

Sashimi de dorada salvaje madurada, pistacho,
encurtidos y vinagreta de mostaza

Primer Plato

L.echa con salsa de pollo asado a la brasa

Sequndo Plato
Pluma ibérica, hinojo, nabo vy puré de
calabazada caramelizada

Postre

Deconslruccion de carrol cake

Bebida
Blanco lerras gauda (riax baixas)
Tinto avan 18 meses (viiedos viejos)
Cerveza Heineken, refrescos

Agua, café

| & 865992 373 / 641 319 500
Q Pasco del Mar, 2

.Lﬁ» Q Do 03189 La Zenia (Alicante)
DE LA MIRADA

JUEVES 15

Aperitivo de recepeidn
Cortador de jamon y queso
Croquetas variadas
Salmorejo cordobés

Broqueta de langostino crujiente

Lntrantes
Salpicon de marisco v salazones

Crujiente de boqueron de Torrevieja relleno de
mantequilla aromalizada, con lactonesa de ajo verde

Pulpo sangochado sobre lecho de patatas al ajillo
Arroz de caldero con pescado del mediterraneo
Plato Principal
Paletilla de cordero lechal a baja

" lacada con cremoso de apio nabo
y canonigos alinados

Postre

Mil hojas de crema de coco
y [rambuesas

Bebida

Vino blanco “Nekora” 100% Sauvignon Blanc (D.O. Rueda)

Vino tinto “Barén de Navarro” Roble (D.O. Ribera del Duero)

Cerveza especial Aguila 1900 - Cervezas Grupo Heineken
Relrescos y Minerales

Calé Rosee o Infusion

L +34 96 571 70 92

Q Av. Alfredo Nobel, 2
03184 Torrevieja (Alicante)

VIERNES 16

Aperitivo de recepeidn
EEsencias de almadraba de San Pedro del Pinatar
Ensaladilla de pulpo de la bahia

Espumoso Blanc de noir

Entrantes

Flor de Baladre, Bonito de almadraba
v Boqueron de Torrevieja

Ostra Gillardeau con Gazpachuelo de citricos
Festival de mariscos del medilerranco

Carpaccio de pulpo con toques al pimenton
de la Vera con geles de cebolla y ajo negro

Maridaje: Iruto Noble Suovignon blanc
Plato Principal
Corvina salvaje a la brasa con sus verduras km O.

Maridaje: Fruto Noble Moscalel
v Iruto Noble tinto

Postre

Tarla “Red Velvel” con [rulos rojos, helado
y frutas de la pasion

Maridaje: Bocanegra Dulce
Degustacion de Gin Tonic
Bebida
Agua Fuenteliviana, Cerveza Estrella de Levante

D.O. Alicante Bodega lrancisco Gomez

lllll L 965 7123 98

LAS COLUMNAS Q Av. Marineros, 23
RN e g U 03182, Torrevieja (Alicante)




MARTES 13

Aperitivo de recepeidn
Hueva, mojama y almendras
Mini tartaletas de tartar de atin y salmon

Mini tartaletas de ensaladilla de rape

Lntrantes
Quisquilla, gamba blanca y langostino hervido

Carpaccio de gamba roja con perlas de mango
y parfait de huevas de erizo
Escalivada con sardina en salazon y capellanes

sobre cama de alcachofla confitada

PDrimer Plato

Gazpacho marinero de bacalao

Sequndo Plato

LLomo de corvina con almejas
y colas de gambon

Postre

Teja con helado casero de crema de orujo
y chocolate caliente

Bebida
Manzanilla la guita, cerveza mahou, refrescos, café
Blanco: Can sumoi xarello 22
Cava: Raventlos i blanc blanc de blancs

Tinto: Alceno 150 monastrell

& 966 92 00 70

Q Av. Europeos, 12
03188, Torrevieja (Alicante)
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